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EXTREMADURA

Marques de Valdueza

Det ér lite dverraskande att vi hittar nagra av Extremaduras mest nyskapande viner hos en av dess
dldsta och mest villrenommerade olivoljeproducenter. Vi besdker Fadrique Alvarez de Toledo y

Argiielles pa en av hans egendomar, Pe

HAN KOMMER FRAN EN SLAKT S0M VAR MED
OCH upptickte Amerika och sedan mer dn 600
ar har den familjen producerat olivolja. Oljor
som &r virda ett kapitel i sig men det dr fér
nyskapande viner Livets Goda beséker Alma-
zara. Egendomen har 200 hekear alivirad, 40-50
hektar frukt och det stdrsta vitloksfalt under-
tecknad nagonsin seil, kanske i storleksord-
ningen 40 fothollsplaner.

— Innan vi borjade med vin odlade vi solrosor
hir, séger Fadrique nar vi tittar ut Gver slutt-
n

in

armed cirka 44 hektarvingardar som ligger

orienterade i nord-sydlig riktning.

Druvsorterna som dominerar ar Syrah och
Cabernet Sauvignon men hir finns ocksd Merlat
samt en del experimentodlingar fér att se vad
som kan utvecklas bast pa egendomen.

2004 byggdes den nya killaren och som radgi-
vare under uppbyggnadsskedet hade man god
hjdlp av professor Denis Dubourdieu frin Bor-
deaux, tidigare vinmakaren pa Chateau Petrus
[ean-Claude Berrouet och Alvaro Palacios. Vin-
makare &r nu Dominigue Roujou de Bouhée.

Fir ndrvarande producerar man tvd viner och
pa var fraga om klassifikations status svarar
Fadrigue: "Vi dr inte intresserade av DO. Vi vill
gtira bra vin navsett klassificering.”

Hér handskérdas all frukt i smid korgar och
kyls snabbt ned till sex grader. Pifsljande dag
passerar druvorna en noggrann kontroll pa sor-
teringshordet innan de gir vidare till vinifie-
ringen som sker i moderna tankar och eftarfol-
jande lagring pé fat.

rales de Valdueza.

—_—

Markizen dr starkt engagerad i sina olivodlingar pi Perales och kvaliteien bliv dirvelier

Marques De Valdueza 2006

89 LGP Cet handlar om ett méttligt skardeuttag pé 3-4 000 kg frukesha, Druvblandningen for den har
irgdngen & rnet aven en del Merlot
forekomma i blandningen men 2006 tyckte man att den druvsarten inte holl méttet fir det hidr vinet
och uteldmnade den. Musten som &r sjilvrunnen kall macereras under nigra dagar fiir att féljas av
alkoholjisning tank. Vinet ligger sedan i franska fat, 200-400 liter med en blandning av nya och
andra fyllning under 12-14 mdnader beroende p4 drgdng. 1 fatet sker ocksd den malolaktiska jisningen

wignon 50 procent och Syrah 50 procent. Ibland kan

innan vinet huteljeras ach vilar sig,
Fortfarande ungt men vilstrukturerat med elegans i tanninerna, krafifull mark frukt, lite charkuterier
och kryddpeppartoner. Produktionen &r normalt cirka 30 000 buteljer.

Valdueza 2007

89 LGP Mir irdruvblandningen Syrah 45 procent, Cabernet Sauvignon 35 procent ach Merlot 20
procent, | grund och botten dr hanteringen av frukt densamma som {6 féregdende vin. Jordménen i
ngdrdarna dr sandiga till leriga pd en kalkrik botten och rankorna har nu en "medern” upphindning
pé trad. Som for féregéende vin hanteras ocksa parcellerna fir sig, Merlotfrukten bidrar med en extra
dimension av komplexitet som giir att det unga vinet blir mer littillgingligt och generdsare. Annars ir
det en kemplex, vital och kraftfull upplevelse med sin mirka frukt och kryddiga toner. Cirka 25 000

buteljer har producerats,




