Lacres 1189

Vino Zona Pég.
Vallegarcia Syrah Tinto 2006 Castilla-La Mancha 1133
Venta La Ossa Tinto 2007 i Castilla-La Mancha (& 1138
Venta La Ossa Syrah Tinto 2007 Castilla-Ta Mancha @ 1 139
Abadia Retuerta Pago Gardufa Tinto 2006 Castilla y Le6n e 1142
Abadia Retuerta Petit Verdot Tinto 2006  Castilla y Ledn R 1143
Abadia Retuerta Seleccién Especial i
Tinto 2007 Castilla y Leon 1144
Cumal Tinto 2006 Castilla y Leén 1164
Leda Vinas Viejas Tinto 2005 Castilla y Leon 1152
Quinta Sardoﬁia-."l.."_il_l_'ro 2007 Castilla y Le6n 1165
Sayago (830) Tinto 2006 Castilla y Leon i e 1162
‘ Marqués de Valdueza Tinto 2007 Extremadua 1167
Tinca Terrerazo Tinto 2007 Valencia 1171
Quincha Corral Tinto 2007 Valencia 1172
Birernadura 1167 1168 Extremadura
Ex trema dum Boca: Sabroso, aromiitico, balsamico, vivo, lictico, agrada-

BODEGA MARQUES DE VALDUEZA

Marqués de Riscal, 11,39, Puerta 1. 28010 Madid

CTel: 313 191 508 Tax: 913 084 034

wntict@marguesdevaldueza.com  www.marquesdevalduera.com
i de Fundacion: 1997 Endlogo: Dominique Roujon de Boubeé
Vifiedo propio: 41 ha, Produccidn total en botellas: 12400

- Pargue de barricas: Roble francés

ey

Comentario sobre la bodega

Enla Finca Los Perales, proxima a Mérida y propiedad de la familia Alvarez de Tole-
o desde el sig. XVTT, se ubica esta joven bodega que se estrena en nuestras pagi-
nas. Un prayecto valiente a la vez que acertado que viene a sumarse a las crecientes
inquietudes vinicolas de la zona, Alonso Alvarez de Toledo, actual marqués de Val-
dueza y propietario de la finca, junto a su hijo Fadrique v el apoyo técnico de [Domi-
nigue Roujou de Boubée, es el responsable del renacer de este vifiedo. Un vinedo
que ya existia en la finca v que se habia arrancado hace treinta afios. Con la apari-
cidn de la posibilidad de poner riego, renacit el inlerés por recuperar su cultivo,
uncultivo que Alonsa habia visto de nifio. Un provecto arriesgado, méxime tenien-
doen cuenta el excelente nombre que la finca se ha granjeado con su aceite de oli-
Va virgen extra, ¥ que en csta primera presencia apunta excelentes maneras. Un
prayecto inleresante, diferencial, auténtico, que habrd que seguir de cerca.

Stis vinos

Marqués de Valdueza, Tinto 2007
0@

Tipo de Suelo: Arencso-calcireo, arcilloso-calcdreo y pedre-
soso-calcdreo. '

Variedades: 47% Syrah, 38% Cabernet Sauvignon y 153%
Merlot.

Llaboracion y crianza: 12 meses en barrica y resto en hotella.
Barricas: Roble francés.

Botella: Bordelesa de 75 ¢l

Grado: 14,5% vol,

Produccion: 34,236 botellas,

La cata

Vista: Picota amoratado.

Nariz: Buena intensidad, aromas de [ruta madura en sazdn,
balsdmicos (retama, montebajo ), ligeros tostados v especiados,

ble calidez, tanino maduro y final persistente con recuerdos
de fruta sazonada. Maderas aromdticas,

Temperatura de Servicio: 160 C.

Consumao: Hasta 2014,

Comentario sobre el vino

Un lacre para la segunda anada del vino mds importante de la bodega, el que lleva
el "titulo". Una afiada que nos ha gustado por su personalidad, caricter v excelente
madurez. Expresivo, complejo, muy fresco y envolvente, con elegancia y'una crian-
2 en barrica muy bien integrada. Una afiada en la que se amplia su coupige varie-
tal con un pequeilo porcentaje de merlot,

Marqués dcr‘rufalduez_a, Tinto 2006

e

Tipo de Suelo: Arenoso-caledreo, arcilloso-caledreo y pedre-
goso-calcdreo,

Variedades: 50% Cabernet Sauvignon y 50% Syrah.
Elaboracién y crianza: 12 meses en barrica v resto en botella.
Barricas: Roble [rancés.

Botella: Bordelesa de 75 ¢l

Grado: 14% vol.

Producciom: 12.150 botellas.

La cata

Vista: Picota granate intenso,

Nariz: Aromas de fruta negra en confitura, aceituna negra,
torrefactos, fondo de cuero y chocolate,

Boca: Goloso, sabroso, cuerpo medio, sensacién madura,
tanino frutal sedoso yamable. Paso de boca balsamico v final
con aromas de fruta madura,

Temperatura de Servicio: 15 C.

Consumo: Hasta 2012,

Comentario sobre el vino

Primery anada del vino hoy mds importante de la bodega. Un vino de limitada
produccion, la que permite ¢l vinedo joven de cabernet sauvignon v syrah (tam-
bién hay merlot, pero no en esta afiada), que nos muestra una marcada madurez,
una noble reduccion, amabilidad y frescura. Un vino de excelente imagen, que se
enCuentra en su ptimo momento de consumo.



