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En esta nueva seccion cada mes hablaremos de una bodega y nuestro primer destino es la bo-
dega Marques de Valdueza, una bodega que nace de la nostalgia de la familia Alvarez de Toledo
por unas vinas viejas que fueron arrancadas porno, rendir lo suficiente en su dia, y gracias a ese
recuerdo ven hoy la luz un vifiedo y una bodega en lafinca 'La Perala’, en Mérida.

Se trala de una bodega que mima al detalle todo lo relacionado con su vino ‘Marques de Valdue-
za', un vino de la tierra, una tierra de |a gue nos habla Fadrique Alvarez de Toledo como director
gerente de la empresa; nos cuenta come esta tierra nos muestra sus bondades si le ofrecemos
el cuidado que se merece para sacarle todo su potencial, pues para hacer un gran vino hay
que saber adaptarse & la zona y trabajar mucho.

Comenzaron su andadura por el munda del vino de la mano de tn amigo, gran conace-
dor del sector de la enclogia, que al dar los primeros pasos para hacer un gran vino les
aconsejo conocer la tierra y analizarla para saber queé variedades v que porta Injertos
eran los mas adecuados para el terreno; a partir de ahi y en compania de Domique
Roujou de Boubge, doctor en Enclogia por la escuela de Burdeos, y que ademas ha
trabajado en la Bodega Chateau Petrus, se pusieron en marcha para ofrecer al mer-
cado este gran vino, que no nace de la casualidad, sino del trabajo y el esmaro con
el que se cuidan las vinas durante todo el ano, pues ahi radica su secreto.

Eslos cuidados van desde el campo a la bodega, donde cada pie de vifa es exa-
minada mas de cinco veces antes del envero, haciendo poda en verde de hojas ¥
racimos; examinando cada una de las tres variedades que ocupan la finca, Merlot,
Syrah y Cabernet Sauvignon, eliminandose los nietos en la zona fructifera Unicamen-
te del lado del Levante para no privar a los futuros racimos de los productos de la
fotosintesis, y prestando especial atencion a los distintos tipos de suelos para conse-
guir una maduracion lo mas homogenea posible, consiguiendo con este gran trabajo
vy esfuerzo una materia prima increible para transformarla en la bodega en un vino
al'que tambien se le pone el mayor esmero en su paso por los depdsitos, donde los
trasiegos se hacen con una bomba peristaltica y los depasitos se llenan por abajo,
para que el vino no sufra alteraciones v llegue a las barricas de roble francés en sus
mejores condiciones.

Estos cuidados praduciran este ano unas 35.000 botellas de Marques de Valdueza
2007, un gran vino elegante, potente v con un equilibrio fuera de lo comun en nuestra
zona; como Fadrigue nos comenta, un vino salido de una tierra cuidada, que les ha
ofrecido esie tesoro ocullo 'y que ha emergido.sdlo con el buen hacer v el carisma de
esta gran familia, un buen hacer que se hawvisto recompensade ¢on premios como el
‘Bacchus de Plata 2008", 'Concurso Mundial de Bruselas 2008 y el premio ‘Internatio-
nal Wine Challenge 2008, unos premios que son aun mas merecidos por la juveriiud
de sus vinas, que sdlo cuentan con cinco anos de edad y que han demaostrado su
madurez en este complejo mundo.

Nuestra felicitacion al buen hacer de esta bodega y que dara mucho que hablar de
nuestra tierra, pues se comercializa en Sudafrica, Corea del Sur, Suiza, Dinamarca,
Colorado y Nueva York en Estados Unidos y, por supuesto, en Espana.
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