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"A LAS VACAS hay quec darles
de comer todos los dias y hasta
el mes de noviembre en la
finca no ha caido ni una gota
de agua”. En un principio,
puede sorprender que quien
esti tan pendiente de los capri-
chos de la climatologia sea des-
cendiente del Duque de Alba,
cuya dinastia, de tan larga, re-
sulta  abrumadora.  Pero
Alonso Alvarez de Toledo y Ur-
quijo (Alava, 30 de septiembre
de 1939), actual marqués de
Valdueza, siente responsabili-
dad ante el peso histérico de
su familia, que desciende di-
rectamente de los antiguos li-
najes de la Espania medieval y
tiene un profundo arraigo a la
tierra, “Los cambios del

tiempo, la falta de lluvia 0 una
granizada me pueden quitar el
suefio. Y ahora la sequia es tre-
menda. Iista no afecta a las vi-
des o a los olivos, pero si al ga-
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Alonso Alvarez de
Toledo, actual mar-
quées de Valdueza,
es un hombre dedi-
cado al campo por
vocacion, De sus
tierras salen vinas,
aceites de oliva vir-
gen y carnes de ter-
nera que son pro-
ductos de lujo.
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nado”, comenta mientras ca-
mina entre las cuidadas vinas
de su finca extremena Perales,
que se extiende, en las proxi-
midades de Mérida, como una
sucesion de campos de cultivo.
Alonso, que fue companero
de bachillerato del Rey, es in-
geniero agronomo de forma-
cién y tiene claro que lo suyo
es “el contacto con la tierra.
Aprendi de mi padre, y desde
nifo me ha gustado involu-
crarme”. Siempre ha gestio-
nado el campo, pero en los (l-
timos 10 anos, su dedicacion
ha sido mayor.

Trabajé en el Banco Urquijo
hasta 1985 y después en el
banco inglés Schroders y de su
paso por el mundo financiero
aprendid que habia que tomar
decisiones y riesgos para avan-
zar. Su apuesta mds reciente ha
sido el vino. A finales de los
anos 80 optd por reestructurar
su explotacién agricola e hizo
importantes inversiones.
“Como el planteamiento que
habia no tenia futuro, empecé
pricticamente de cero. Elevé el
agua que habia en unas charcas
y creé un sistema de regadio.
Asi surgié una plantacion de oli-
vos moderna, como la actual y,
posteriormente, la de la vifia”.
Con la bodega, que supuso una
inversion de tres millones de
euros, se producen 55.000 bo-
tellas  anuales  etiquetadas
como Marqués de Valdueza y
Valdueza. Para embarcarse en
su ambicioso proyecto, buscé
rodearse de los mejores. Entre
cllos, el endlogo bordelés Do-
minique Roujou de Boubée,
curtido en grandes chdleaus,
que decidié explotar las 18 me-
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jores hectdreas de la finca (de
un total de 40) y planté Caber-
net Sauvignon, Syrah y Merlot.
Estas variedacdes se fusionan en
un coupage con personalidad.
“Cuesta arrancar el negocio
del vino, pero ahora estamos
en una posicion buena. Si hu-
biera empezado en este nego-
cio sin buenos asesores, estaria
con unas condiciones peores
que las actuales. Yo quiero ha-
cer las cosas bien”.

Ademds de su afin de perfec-
cionamiento, el empresario
agricola lleva la aventura en los
genes, No en vano, por sus ve-
nas corre lasangre de Alvar Ni-
nez Cabeza de Vaca, el descu-
bridor de las cataratas de
Iguazi (Brasil). Su apuesta por
el vino no fue una deeision fi-
cil, pero su lucha por mantener
la calidad es constante. "Conta-
mos con el handicap de no ser
Rioja, pero nuestro vino em-
pieza a despuntar. Ll sector
tiene un mercado complicado:
coincide con la crisis econo-
mica y hay mucha competen-
cia. Yo no he llegado en el me-
Jjor momento, asi que debemos
mirar muy bien los niimeros y
ser muy agresivos en la comer-
cializacidn y el mdrketing”.

EN FAMILIA. Junto al marqués
trabajan sus tres hijos. De las re-
laciones piiblicas se encarga la
mayor, Sonsoles (44), quien se-
fiala: “No sélo hay que producir
productos de gran calidad, sino
que ademas hay que transmitir-
selo al consumidor final”. Pedro
(35) se ocupa de temas finan-
cieros v de la venta directa y,
desde 2003, Fadrique (41) coor-
dina las distintas dreas del nego-
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Alvarez de
Toledo no puso _
ninguna abjecion

cuando e

pedimos que
posarasentado
en la rueda de un
tractor.




> Morisca —autoctona de Ba-
dajoz- llega el turno de la Pi-
cual y la Hojiblanca. Los jorna-
leros recolectan los frutos en
un proceso manual. Alonso co-
noce ¢l nombre de los opera-
rios veteranos. Les escucha y
comprueba que en el proceso
no se danen los drboles. Su
atencion se [ija en una rama
seca v la retira del olivo con
cuidado. "Ahora lenemos que
esforzarnos en hacer las cosas
bien. La agricultura cstd en
una etapa delicada y yo he he-
cho una apuesta por la calidad
€N U MOomento oportuno en
el que habia un nicho de mer-
cado en el aceite y la compe-
tencia alin no era grande”,

Bajo esa premisa, en noviem-
bre de 2004, con una inver-
sién de un millén de euros, la
familia inaugurd una mo-
derna almazara que selec-
ciona y prensa 3.000 kg de
aceitunas en una hora. "Tene-
mos dos etiquetas: Marqués de
Valduera, con un aceite in-
tenso, y Merula, mi
producimos  30.000  litros
anuales de la primera y 60.000
de la segunda, y estamos en 25
paises, de los que Estados Uni-
dos encabeza la lista”, aclara
Fadrique quien, segiin su pa-
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dre, "es el que mejor conoce
las cifras de la comercializa-
cidén internacional”.

Aunque la idea de exportar
aceite de oliva como un arti-
culo de alta gama fue del aris-
téerata. “En Londres vi con
asombro que el que se vendia
en envases de disefio era ita-
liano, cuando Espana cs cl
mayor productor mundial,
Esto me hizo apostar por la
calidad y darle un giro a la ex-
plotacién agricola”

VACAS AVILENAS. El aristd-
crata reside en Madrid pero,
antes de volver, hace una pa-
rada en Sania Amalin, otra
finca de 8(M) hectareas de su
|11‘c)])icd;l(l, cerca de Trujillo
(Caceres), en una dehesa de
encinas centenarias. "Por tra-
dicién, en mi familia hemos
sido respetuosos con el medio
natural. Por eso, no s casuali-
dad que en nuestro territorio
vivan especies  protegidas
como aguilas imperiales o ci-
giienas negras”.

El interior de casa manticne
esencia campestre, Cerdmica
de Talavera, un brasero eléc-
trico debajo de la mesa re-
donda y muebles de madera
conforman una atmésfera

ersonaie marqués de valdueza

acogerdora en una tierra dedi-
cada a la caza y el ganado,

En la finca pastan las 350 va-
cas de raza avilena negra ibé-
rica, otra de las pasiones del
marqués, que leva anos fo-
mentando la trashumancia,
“Cuando en junio se secan los
pastos extremefios, camina-
mos unos 350 km con la gana-
deria y la llevamos a la sierra
de Avila, donde permanece
hasta el otono. Aunque sal-
dria mds econdmico el tras-
lado en camién, de esta forma
se conserva mejor la natura-
leza y la carne gana en cali-
dad”, recalca.

La jornada en el campo llega a
su fin, pero tenemos una peti-
cidn especial para el marqués.
QllC['lf'l'l'll)ﬁ unsa r(]lt} Sl'l}"rl su-
bido a un tractor. Solicito, se
sienta en la rueda y posa con
elegancia, ocultando las palmas
de sus manos, que se han ensue
ciado con grasa del vehiculo.
Antes de regresar y sumer-
girse en la rutina de la ciudad,
con los colores del atardecer
como lelon de fondo, recarga

energ camina, solita- gem
ria, entre las encinas. 6@
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Pro ductos ‘Dremium’ came, aceites yvinos llevan el
sello de la casa nobiliaria. B

Margqués de Valdueza, un tinto intenso en nariz. 19€.




