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VINOS

Finura extremena

MARQUES DE VALDUEZA 2007
Marqués de Valdueza. Finca Pera-
les de Valdueza. Mérida (Badajoz).
Teléfono: 924 12 72 77. Denomina-
cién de origen: Ribera del Guadia-
na. Web: www.maraquesdevaldue-
za.com. Tipo: tinto crianza, 14%.
Cepas: cabernet sauvignon y
syrah..Consumo preferente: me-
dio plazo. Temperatura de servi-
cio: 17°C. Precio: 20 euros. Pun-
tuacion: 9,2/10.

Carlos Delgado

espués de anos fomen-

tando la trashuman-

cia, con pastoreo a ca-

ballo por campos de Bada-
' joz hasta arribar a tierras
abulenses, y de dedica-
cion entusiasta al aceite
de oliva, Alfonso Alvarez
de Toledo ha decidido
completar su trilogia ex-
tremefa con el vino. Lle-
va el romanticismo aven-
turero en los genes, pero
compensado por un fino
olfato para adentrarse
por los laberinticos ca-
minos de la calidad. Para
su empeno vitivinicola
_cuenta con una preciosa
finca en las cercanfas de
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Mérida; cepas y olivos, unas jé-
venes, otros centenarios. El dise-
fio tiene poco de “castio” y mu-
cho de gabacho. Empezando
por las variedades: cabernet sau-
vignon, syrah y merlot, y termi-
nando por el endlogo, Domini-
que Roujou de Boubée, un profe-
sional bordelés curtido en gran-
des chateaux.

El mérito de este exigente
en6logo es haber conseguido su-
perar el habitual escollo de
los vinos de esta zona de Es-
pafia: desequilibrio estruc-
tural y penosa falta de ele-
i gancia. Sin duda, su dltimo
Marqués de Valdueza 2007,
donde juiciosamente se ha
eliminado la merlot, es el
tinto més fino y estiliza-
do de Extremadura. Po-
see una nariz seductora
ymadura, con notas a es-
pecias, tostados y café,
que se funden armonio-
samente con la mora y la
grosella. En boca, un fru-
" to suave, goloso y vivo,
sostenido por la adecua-
da concentracién y un
final con notas ahuma-
das, expresa venturcsa-
mente mas galanura que
poteacia.



