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MAROULS DE
VALDUEZA-2006

Bodega Finca Perales

Primeras sensaciones:

Color limpio, intenso, fuerte, consi
tente y con brillo. El olor de intensi-
dad media lleva a fruta, toffe, nati-
llas y caramelo, ademas de un olor
tostado de barrica. Se considera
equilibrado, redondo en boca.
Presencia agradable de taninos v
cierta acidez.

Ficha de la enéloga:

Vino con mucha capa, de color rojo
muy oscuro, casi negruzco. En la

se presenta como un vino poco
fluido, con mucho cuerpo. En fase
olfativa aparece una gran compleji-
dad de matices, de intensidad media
v un claro recuerdo a cacao. Debido
al buen ensamblaje de la madera,
ésta es casi imperceptible en nariz,
salvo por los matices especiados. La
boca estd muy bien estructurada,
“llenando” el vino todo el paso por la
misma. Tiene muy buena pe
cia. Fis un vino “redondo”, en el que
encontramos recuerdos de frutas
dulces y aromas de envejecimicnto
muy bien ensamblados. Resulta un
vinode gran cucrpoy estructura,
con una nariz de intensidad media
pero muy compleja, y una boca

y muy bien estructurada, La
sistencia es buena y el posgusto
largo y agradable.




