ay un buen ndmero de
buenos vinos con nues-
tras uvas mds mayori-
tarias, aunque convienc
ir con pies de plomo
para scparar los indus-
triales de los md4s esno-
bistas y se pasan de tos-
tados, hasta los que adolecen de los des-
equilibrios de la uva, bien hacia sobrema-
duraciones o verdores. La perfecta
madurez es un grado y lo hemos encon-
trado en ¢l trabajo con uvas de miima
produccién y mds ignotas. También con
ellas hemos disfrutado de sabores que
nos han hecho revivir la pituitaria y algo
mds. La mencéa es pura personalidad, con
afios de veterania y aclimatacién al suelo
leonés. Pero es que la noticia es que la
hemos probado en otros asentamientos
vecinales, donde no existian vestigios de
una calidad semejante. Jorge Ordéier la
recupera en Valdeorras haciendo un vino
perflumado a  hicrbas  aromaticas,
Avanthia (91), mientras que el prodigio
de Rail Pérez, nos vuelve a asombrar

con una nueva faceta de otro bie
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jugoso y de pedernal, Ultreia de Valtuille
2005 (94). Més mencias nuevos a la lista:
Mengoba Mencia de Espanillo 2007 (94)
mds potente, pero elegante y aromas a
matorral, que firma otro de los inquictos
nombres del vino, Gregory Pérez, que
guarda en su manga el Paixar y los Luna
Beberide. Metidos en facna del cardcter,
A Trabe 2005 (93), también de Radl, es
original porque afiade a la mencia uvas de
la comarca de Verin, como la vamarrica,
baviardillo, sowson, o alicante bouschet. E
mismo que nos ha hecho comprender que
en Rias Baixas también se pueden hacer
tintos, ademés de albarifios, bautizados
con el nombre de Goliardo, vinos con
personalidad, florales, salinos, minerales,
con nuevos aromas que introducen la
caiiio o la loureira tinta. Tampoco hay que
olvidarse de la monastrell levantina o mur-
ciana. Entre los altibajos que huelen a
quemado, propuestos por algunas bode-
gas, llega ¢l respiro de Cerdn 2006 (93),
un monastrell y cabernet sauvignon en el
que labodega Julia Roch dalavuelta a la

idez y a su esencia mediterrdnea para
volverlo mds moderno. Un paso mas,
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como €] que ha culminado la variedad
prieto picudo, de la que hemos catado un
prototipo de altura, Cumal 2005 (94) de
la bodega berciana Dominio de Tares.
Atencién también por su precio (3,5
euros) al Valleoscuro de Benavente con
esta uva y lempranillo (90).

No son nuevos pero nos dejan mejor
huclla que nunca los vinos de la bodega
mallorquina sin DO An Negra, todos
ellos mds espirituosos e infusionados,
con una mezcla de callet, manto negro y
Jogenew. En la misma zona se hace el 4
Kilos de callet y la inquietante cabernet
rubt (un hibrido entre la cariiena y la ca-
bernet). ;Y se atreven con Extremadu-
ra? Es su hora. Alli se estdn haciendo
vinos intensos y complejos como los va-
rietales franceses Habla, el chardonnay
con barrica Alunado (92), Marqués de
Valdueza 2006 (92)... O por qué no
Manchuela con rarezas y cupajes nue-
vos que imparte Victor de la Serna, a
través de su Finca Sandoval Cuvée
TNS Mdagnum 2006 (95), con bobal y
towriga nacional, y el Cuvée Santa Cecilia
2007 (95), con uyrab y moscatel B

PLACERES

Sin dejar de lado la tempranilloy la
& garnacha de bandera nacional, este
ano ha sido el del descubrimiento de
uvas perdidas, uvas gallegas ignora-
f das o de la cada vez mas polifacética
L mencia. Estos nuevos sabores hacen
nuestros vinos unicos y aportan tam-
bién colorida a las zonas monacordes.




