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Vinos por desc_u_l__jrir

Vinos lejanos

Dos caras de una misma moneda, la del éxito. Marqués de Valdueza
corrobora el gran momento viticola que se vive en tierras extremenas.
Y un histérico, Tio Pepe, que mantiene el tipo, solera tras solera.
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Si el arrollador éxito, en tan sélo dos
afies. del aceite de oliva Marqués de
Valdueza, elaborado en la finca de los
Alvarez de Toledo, en Mérida, se debe
a su gran calidad, no va a ser menos
gste tinto extremefo homénimo. Pro-
ducido con cabernet sauvignon y
syrah, de tan solo cuatro afios de cul-
tivo, bajo la direccion enoldgica del
consultor francés, Dominique Rou-
jou, quien también asesora a los Cas-
tafio can el tinto Mira Salinas, y perte-
nece a la escuela de Berrouet y Denis
Dubourdieu; como él mismo dice: se
esfuerza “en hacer hablar el terroir’.
Este tinto viene a confirmar el mo-
mento tan interesante que vive Extre-
madura respecto a vinos de calidad.
Otro ejemplo lo desemperid otro vino,

en este caso de Trujillo, Habla, que presentamos en el anterior SIBARITAS. El
tinto es intenso de color, con notas minerales y tostadas de buena maduracion
de la uva, con matices de fruto negro confitado, sin perder complejidad.
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Todo un histérico. El primer vino
embotellado de Espaiia, que to-
davia sigue en pie es Tlo Pepe v
ademas sigue siendo barato. Es
la magia de producir millones de
botellas, con la excelsa calidad
de un vino de ortebre. Es el mila-
gro de esa asociacion entre &l
velo en flor y las soleras criade-
ras, capaces de construir un vi-
no Gnico y uniforme. El Tio Pepe
no fue otro que José de la Pefa,
un sanluquefo que era el tio del
fundador de la bodega Genzalez
Byass y que “inventd” el fino an-
tes que la manzanilla, en la pri-
mera mitad del siglo XIX.

Sin duda es la marca de vinos espaiiol mas famosa del munde, y ahi sigue
con el liderazgo de ser el fino ortodoxo por excelencia, con su toque punzan-
te de almendra amarga y sus matices salinos, que dejan en la boca una este-
la amargosa y a la vez sabrosa. Hoy merece la Mejor Compra.

FERRERD » GUIA PENIN SIBARITAS 75



_LAS UVAS

DEL FUTURO_

COLECCION

Banco de pruebas

CRITERIDS DE PUNTUACION 3 CRITERIOS DE RELACION CALIDAD/PRECIO*
85 90
90-100 EXCELENTE. nuy recomendabiz; onginal ce aroma y sabor, fusra de la comiin gz:::;l_:: ;i :: i o

80-89 MUY BUEND. Busna aieccién tiana un paculiar carbcter, slegancia v estructura. vl LT
70-79 BUEND. Un vino sin virtedes o defectos, pe*c sin marcarsé 02 un mado claro los

caractaros e cepa y origen y con algun exceso o carancia e alguna dé $us compe- MUY BUEND 25€ 4€ 9€ 12€
nentas (roble, acidez, taninos, aicohul, aaear, ofe.). 2.5 8.

80-69 CORRECTO. Vino que puede aparecer con un ligaro dafecto de elaboracion o CORRECTO 36 5€ 12€ 18€
crianza paro qua no afecta a su conjunto para ser ehido * Rk

50-59 NO RECOMENDABLE. vino acentable desde un punto g vista sanitario, pero Gl N SRS redks s e e 4 M

na lidico {ligara oxidacion, defectos da larga CoNservac:on, ving vigo en declive, vino

T T o * Todos los precios sof Taneies o iptales a la cant dac celajada & ol Cuadio
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Segundo proyecto enolGgico de
cierto nivel —ya comentamos en la
anterior edicion de SIBARITAS el
proyecto Habla, elaborado en Truji-
llo-, que viene a demostrar que en
las tierras extremefias se esta vi-
viendo un gran momento viticola.
El terrufio y las jovenes variedades
(cabernety syrah) que, con tan so-
lo cuatro afios de cultivo, dan la ta-
lla para su elaboracion, junto a la
direccion enolégica del consultor
francés Dominique Roujou —quien
también asesora a los Castafio con
el tinto Mira Salinas— ,son el a/ma
mater de la bodega. El vino se viste
de capa intensa, dejando entrever
un menisco violaceo propio de su
juventud; ya en nariz la elegante
combinacion de matices frutales,
tostados de la madera y de terroir
son claros signos de la escuela
francesa. En boca resulta frutoso y
confitado, notas que para nada des-
defian el perfecto estado de madu-
racion de las uvas.
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