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TREND & FASHION

Marqués de Valdueza

The new production of extra virgin olive
oil Marqués de Valdueza y Merula is
probably the best quality vintage that
has been obtained in recent years in

the Marquis of Valdueza's estate and oil
mill in Merida. Its eponymous wine is
produced here as well, and has achieved
great recognition, both in the Spanish
market as in foreign markets.

This clearly reflects the yearly goal
of this family: to improve the quality
of past vintages. Much of the success
is due to the work in the olive groves,
where the great climatic conditions
and the management of hydric stress
in the trees thanks to a Scholander
camera have helped to highlight the
organoleptic characteristics of the
Marqués de Valdueza extra virgin olive
oil. The advance in the harvest date in
comparison to previous vintages has also
helped to enhance the excellence of the
olive oil obtained, even if, as expected, it
has been at the expense of the quantity
achieved.

Of the four varieties that make up the
Marqués de Valdueza extra virgin olive
oil (hojiblanca, arbequina, picual and
morisca), it is worth noting this year the
exceptional quality of the latter, which
brings a very particular distinction
touch. Its delicious banana, almond,
green apple and freshly cut grass
notes make the Marqués de Valdueza

extra virgin olive oil a magnificent
accompaniment for blue fish, sauces,
gazpacho and salad dressings such as :
the delicious one made with potatoes,

cod and orange.

Marqués de Valdueza has a unique
style characterized by powerful aromas,
balance and elegance. It is present in
more than 30 countries as well as in the
best restaurants and gourmet shops. In
Russia it can be found, among others, in
the Azbuka chain stores.

Twenty-five years ago we started an
exciting project of transformation and :
modernization in our Perales estate, :
in Merida. As a result we obtained
our extra virgin olive oil Marqués de
Valdueza.

Another achievement we got were
our wines and vineyard. After analyzing
the estate’s soil, selecting the best areas
and choosing the varieties which, with
the assistance of experts, we found
to be the most suitable for the land, .
the climate and the type of wine that
we wanted to create, 18 hectares of :
cabernet sauvignon, syrah and merlot :
were sowed. Its evolution has been :
very positive and our wines have been
present in the best restaurants and shops
in the world during the last ten years. :

The wine creator is Dominique : i
Roujou de Boubée. PhD in Enology from
the University of Bordeaux, Grand Prix
prize for research work 2003 from the
Amorim Academy and collaborator of
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masters of the wine world such as Jean-
Claude Berrouet and Denis Dubourdieu
in France, or Alvaro Palacios in Spain.
As a general rule, the Marqués de
Valdueza wine has visually an intense
blackcurrant color with purple hues.
The nose is intense, fruity (strawberry,
blackcurrant, blackberry cream), floral
and resinous (red pepper), spicy (black
pepper and clove) and empyreumatic
(coffee, smoked, roasted). The attack
on the palate is fleshy and silky. It is
dense, tasty with a great balance which
highlights its freshness. The wood
tannins are well integrated. It is a wine
with personality. A highly appreciated
wine, very well recognized both at the
national and international level.

Marqués de Valdueza

La nueva cosecha de aceite de oliva
virgen extra Marqués de Valdueza y
Merula es probablemente la anada de
la mejor calidad que se ha producido en
los (iltimos afnos en la finca y almazara
que el Marqués de Valdueza tiene en
Meérida, en la que ademads se producen
unos vinos del mismo nombre que han
conseguido gran reconocimiento en los
mercados espafioles y en el extranjero.

Es un claro reflejo del objetivo
que la familia se impone todos los
anos: superar la calidad de las anadas
anteriores. Gran parte del éxito se
debe al trabajo en el olivar, donde las
buenas condiciones climdticas y el
manejo del estrés hidrico del arbol por
medio de una camara Scholander han
permitido potenciar las caracteristicas
organolépticas del aceite de oliva virgen
extra Marqués de Valdueza. El adelanto
en la fecha de recoleccién con respecto
a anadas anteriores también ha
ayudado a potenciar la excelencia del
aceite de oliva obtenido, aunque haya
sido, como corresponde, en detrimento
de su cantidad.

De las cuatro variedades que
componen el aceite de oliva virgen
extra Marqués de Valdueza (hojiblanca,
arbequina, picual y morisca), cabe
destacar este ano la excepcional calidad
de esta ultima que le da un toque de
distincién muy particular, Sus deliciosas
notas a platano, almendra, manzana
verde y hierba recién cortada hacen
de Marqués de Valdueza un magnifico
acompanante para pescados azules,
salsas, gazpacho y alifios de ensaladas
como la deliciosa de patata con bacalao
y naranja.

Marqués de Valdueza tiene un
estilo propio en el que predominan la
potencia de los aromas, el equilibrioy
la elegancia. Estd presente en mds de 30
paises y en las mejores tiendas gourmet
y restaurantes. En Rusia se puede
encontrar, entre otras, en la cadena de

Sinance

tiendas Azbuka.

Hace veinticinco afos, empezamos
un apasionante proyecto de
transformacién y modernizacion en
nuestra finca Perales, en Mérida. Parte
del resultado es nuestro aceite de oliva
virgen extra Marqués de Valdueza.

La otra parte son nuestros vinos
y vinedo. Tras analizar el suelo de la
finca, seleccionar las mejores zonas y
elegir las variedades que, con la ayuda
de expertos, creimos que eran las mds
aptas para la tierra, el clima y el tipo de
vino que queriamos crear, se procedié
a plantar 18 hectdreas de cabernet
sauvignon, syrah y merlot. La evolucion
ha sido muy positiva, y desde hace diez
anos, NUEStros vinos estan presentes en
los mejores restaurantes y tiendas del
mundo.

El padre de la criatura es Dominique
Roujou de Boubée. Doctor en Enologia
por la Universidad de Burdeos, Gran
Premio de la Academia Amorim
al mejor trabajo de investigacion
enoldgica 2003 y colaborador de
maestros del mundo del vino como
Jean-Claude Berrouet y Denis
Dubourdieu en Francia o Alvaro
Palacios en Espana.

Por regla general, el vino Marqués
de Valdueza presenta visualmente
un intenso color casis con reflejos
purpuras. En nariz es intenso,
afrutado (fresa, casis, crema de mora),
floral y resinoso (pimienta roja),
especiado (pimienta negra y clavo)

y empireumatico (café, ahumado,

tostado). El ataque en boca es carnoso y

el tanino es sedoso. Es denso, sabroso y

con un gran equilibrio en el que destaca

su frescura. Los taninos de la madera
estdn muy bien integrados. Es un vino
con personalidad propia. Vino muy
valorado y muy bien puntuado a nivel
nacional e internacional.

Marqués de Valdueza

HM3roTOB

OJHBKOBOI'O Mac/jia MapoK Ma

de Valdueza n Me
[IpeB3oLleN 1o KavecTBy Bce
ypokaiHble cOopbl NOCIEAHHX JIeT
[ToMumMo coBCTBEHHOTO MPOH3BOACTRA

Macjia, Ha TEPPHTOPHH NOMECTbA,

HaxoAAllerocsa Bo B
1e Baanayacsl B Me

BBIITYCKAeTCH OAHOHN

*HHOE BHHO,

yAe sachyxusliee 6e30ropopoyHoe

MPpH3HAHHE HAa UCTAHCE

PBIHKAaX

Exxerojino npeac

ITMHACTHH CTPE

M €AHHCTBEHHOH 1]

IMECTBO NPeaLIAVILEro ypomKas

Bonsiuas 4acrtt nexa oOwpACHAeTCA

KayecTBOM rosesnix paboT B

MYPHAA COLMANSHO-INOHOMMSECKHX W KYASTYDHBIX

paHHero cbopa ol
CO CPOKAaMH NpeAbLIYINEro ypoxan
iTh Kd4eCTBO

YAQN0Ch YCOBEPIIEHCT

1 HE DE3

IXHOJVITAHKA 1POE

H «MODPHCKA ocobeHH

OTMEYAETCA TPEBOCXOAHOE KaYecTBO

aMevyaTebHbIN

yboit pribe

A3THYHBIM CcOvcaM M

JdBKaM AJA JII000ro cantara

IMep, H3 KapTogeis,
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Marqués de Valdueza — cuHOHMM
MHAHBHIYATBHOTO CTHIA,
HACKLIIEHHRIX APOMATOR, FTapPMOHHH
AKYCA M YTOHYeHHOCTH, PUpMeHHOoe
Macao NpeAcTaB/ICHO B MPCCTHMHHBIX
M HHaX I'ypM2 i pecTopaHax Ha
repputopun bonee 30 crpaxd Mupa.

B Poccuu NpOOyKT peanH3yeTcd
NpeMMylLecTBeHHO B CETH MarasmHoe
«Asbyka BKyca».

Hrax, pesynsratom
HHTEpPEeCHEHIEero MpoeKTa
Mo PECTPYKTYPHPOBAHHID W
MoJcpHH3aHH noMecThA Perales
(npoe. Mepuaa), aanyieHHOro
25 neT Hazaj, CerojiHA ARITAETCA
HepahHHUPOBAHHOE OJIHBKOBOE Mac/io
Marqués de Valdueza.

JonoaHuTe/IbHaA FOPAOCTD
NPEANPHATHA — BHHO H BHHOAEIbHH.
B paMkax coBMeCTHOR paboThl
CAKCNEeEPTaMH M B pEayibTaTe
MPpOBCACHHOTO aHATH3A MOYBhHI
NOMECTbS, ONpeaeNeHus ee
HaIyYIIUX VHaCcTKOR M OT l"TI[)DfI
Hanboaee MpHeMIEeMBIX COPTOR
BHHOIpaJa cornacHo MoYBeHHbIM
H KJIHMATHYECKHM 0CO0EHHOCTAM,

a TAKKe OMH1aeMOMY BHHHOMY
HAIMHUTKY, ObUTH 3acaxensl 18 rektapos
TAKHMH Pa3HOBHAHOCTAMH, KaK
«iabepHe COBMHBOH», «CHPa» H
«Mepo», [IpoU3BOACTBO BHHA HMEIO
TaKoe I:J.'L']I'[‘JEI]‘JH}]THUE‘ paiBHTHE,

YTO BOT Ve Ha NporAdeHun 10 ger
rOproBas Mapka nojbsyercs DogbILIUM
VCMEXOM B JIYHILIHX PECTOPAHAX U
MaraMHax Bo BceM MHpe.

PooHasakHHKOM TTPOH3BOAHMAr0
puHa apnaeTca Jlomuauk Pyiky ae
bybe — IOKTOP 3HOAGIHYECKHX HAYK
(¥YuusepcuTeT Bopaoe), naypeat
MepBOH NpeMHK AKaieMu Amorim 3a
JIVHIIYE) HCCIeJ0BATEIBCKYIO paboTy
B o6nacru snonorud 8 2003 rogy u
NapTHEp TAKHX MaCTEPOB BUHOAEIHI,
kak Kan-Knoa Beppys u Jenn
Jobypase (Ppanuna) v Anspapo
[Manacnoc (Mcnanma).

Kax nparuno, BuHo Marqués de
Valdueza BH3vaibHO OTAHYAETCA
HACBHIIEHHBIM CMOPOIHHOBEIM
LLBETOM € [IYPIYPHBIM OTTEHKOM, OHO
obaagaeT APKUM LUBETOYHBIM, ATOAHBIM
(kayDHHKA, CMOPOJAHHA, MTIOPE H3
eMEBHKK), 0CTPLIM (KPacHbii nepet)

W ITPAHLIM (HEpHEIH nepel, rBo3HKa)
apOMAaTOM € HOTKAMM Kode, CMOJTHI,
ALIMA M AperecHoro v, [TonHoTer
BUHO € HIETKOBHCTOM CTPYKTYPOH.
[LnoTHOe, cHanaHCHpOBaHHOE

H IpHATHOE Ha BKYC. C ApKO
OLYTHMOH CBEXECTBIO M € TEKCTYPOH,
oboralleHHOH TAaHHHAMH Jepesa.
BHHO, HMelollee HETIOBTOPHMYHO
HHAXBHAYAIEHOCTE, [TonyaapHoe 1
BLICOKO MPU3HAHHOE HA MCTIAHCKOM M
3apyGeRHOM PHIHKAX.
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