ACTUALIDAD

CALIDAD

Grandes Pagos de Olivar da la bienvenida
) Castlllo de Canena en el Casmo de Madrid

Grandes Pagos de
Olivar cuenta desde el
pasado 29 de octubre
CON un NUEVo socio,
Castillo de Canena Oli-
ve Juice, que sc unc a
las empresas Hacienda
Queiles, Rodau, Pagos
de Familia Marqués de
Grifion, La Canaleja y
Moli La Boclla para re-
presentar a la ¢lite de
los aceites de oliva vir-
genes extra cspdﬁ:ies

La asociacién Gran-
des Pagos de Olivar presenté de manera ofi-
cial a Castillo de Canena Olive Juice como
nuevo miembro de esta entidad en un acto
que tuvo lugar en el restaurante de la Terraza
del Casino de Madrid.

Asf, Castillo de Canena entra en la asocia-
cién tras més de 2X) afos elaborando aceite de
alta calidad en Jaén, en un entomo tinico rode-
ado por la Sierra de Cazorla y Siemra Mégina.

En la actualidad, produce en estas tierras,
entre otros, los AOVEs Reserva Familiar,
Primer Dia de Cosecha (ambos de las varie-
dades picual y arbequina) y Royal Tempra-
no, todos ellos elaborados a partir de aceilu-
nas de su propia finca.

En su intervencién en el acto, el director ge-
neral de Castillo de Canena Olive Juice, Fran-
cisco Vafio, destacd que las empresas que se
integran en la Asociacién comparten naturale-

za, valores y aspiraciones comunes. ya que
son empresas familiares, que se caracterizan
por comenzar el ciclo de la produccion del
aceite en el inicio, es decir, ‘en la tierra, el te-
rruiio, en el drbol”.

En este sentido, Va6 hizo hincapié en que
en el nombre de la Asociacion se mencionan
exclusivamente las palabras “pagos” y “oli-
var' y no se cita, sin embargo. ¢l aceite.

Este hecho, aunque pudiera parecer sor-
prendente, en su opinién “no lo es en ab-
soluto para los que sabemos que debemos
ser, antes de nada, olivareros. cosecheros y
centrar nuestros cuidados y atenciones en
el drbol y en sus frutos, como dnico cami-
no para, con posterioridad, obtener zumos
excelentes”.

Vaiié destacé su apuesta por seguir mode-
los agricolas en armonia con el medio am-

Nueva etiqueta

g é’ﬂ bicnte y la sustentabilidad
del desarrollo y, ademds,
subrayé que en Grandes
Pagos se otorga una “enor-
me” importancia a la inno-
vacion y a la investiga-
cién, tanto en las précticas
agrarias como en la parte
industrial del proceso de
obtencion de los zumos.

Asimismo, resalté que la
Asociacién hace también
bandera de la promocion.,
la custodia y la expansién
*del conocimiento profun-
do del auténtico aceite de oliva virgen extra”.

Para ello, consideré fundamental el inter-
cambio de informacién continua entre los so-
cios, los sistemas de andlisis fisico-quimicos
cada vez més sofisticados para garantizar la
pureza de los zumos, la defensa de los panc-
les de cata sensoriales como el mecanismo
mis fiable para determinar las caracteristicas
organolépticas de un aceite determinado, el
comecto etiquetado y los valores de honesti-
dad y ética en su trabajo.

A su vez, precisd que los aceites represen-
tados en Grandes Pagos de Olivar cubren la
inmensa mayoria del territorio olivarero espa-
fiol, esto es Catalufia, Navarra, Extremadura,
Castilla-La Mancha y Andalucia, remarcan-
do que la que la entrada de Castillo de Cane-
na en la Asociacion representa la revalida-
cién y el reconocimiento de un trabajo de
muchos afios.

Grandes Pagos de Olivar

Grandes Pagos de Olivar fue creada en 2004
con la filosoffa del concepto vinicola francés
chateati y sus precursores fueron los produc-
tores de los aceites Abbae de Queiles (Nava-
rra), Marqués de Grifién (Toledo) y Dauro
(Gerona y Mallorca), a los que con el tiempo
se han sumado Marqués de Valdueza (Bada-
joz), La Boella (Taragona) y, ahora, Castillo
de Canena (Jaén).

En la actualidad, estos seis productores tic-
nen presencia en més de 60 paises y su expan-
si6n crece dia a dfa, segun esta Asociacion.

La filosoffa de Grandes Pagos de Olivar se
basa en una normativa muy exigente y de
obligado cumplimiento por todos los socios.
Asi, éstos se comprometen en las pricticas
agricolas, de produccién y calidad mds rigu-
rosos, comenzando por la cosecha temprana
y anteponiendo la calidad de la oliva al rendi-
miento gue se obtiene de ella.

Con la reciente incorporacién de Castillo
de Canena, Grandes Pagos de Olivar ha des
tacado que continda su labor de promocién
del virgen extra espariol, llevando la marca
Espaiia por todo el mundo.



