N

&

Jaime Uz, en su restaurante, con un bocarte preparado segun su receta. | ¢. m.

Bocarte relleno de crema de cabrales con vinagreta

Hacer la vinagreta. en tercer lugar,
preparar la vinagreta con manzana, cebolla,

tomate, vinagre de Mddena y aceite.
Togue final. por ultimo, afiadir huevas de
trucha, esferas de manzana, la espina frita y
brotes de albahaca purpura y borrajo.

Preparar el pescado. el primer paso es
lavar y desespinar el bocarte y preparar el
relieno de cabrales, suavizando la mezcla.
fetienar. A continuacion, rellenar el pez,
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superponiendo las capas y rebozarlo con

harina y huevo.



