aborards fsttos PROBUCTOS =
a Vialencia.y de aquita Mérida, -
,.E“""‘z: s




ACEITE

marques
evaldueza

INAJE E HISTORIA se dan la mano

I en esta familia ilustre cuyo apelli-
do, Alvarez de Toledo, figura en
cualquier enciclopedia desde 1085
siempre relacionado con santos, poctas,
conquistadores y reyes. Con una carga
histérica casi abrumadora, el actual mar-
qués de Valdueza dedica su tiempo, jun-
to con su mujer e hijos, a la produccién
- en su finca de Mérida —reada en 1624
i e kile de unos vinos y aceites (marquesdevaldue-
"~ Ei marqués dé Valduezapal frents desti™ za.com) que triunfan fuera y dentro de
ganaderia de raza avilefia negra ibérica, nuestras fronteras. En los 1iltimos veinte
: . 3 - ‘Wurante latrashumancia. * afos, la inversién y la modernizacién de
— =~ g = o= - sus métodos han protagonizado su

2 . : adaptacién a los nuevos tiempos y han
- m = convertido esta finca centenaria en un
p : e r a S : a.l ’Villo en equipo con un engranaje perfecto y

: ' g B i un reparto de tareas que abarca todos

~ - - .
d ejemplo de respeto al medio ambiente.
S e” aS 8 La empresa familiar realiza un trabajo
los frentes: Alonso Alvarez de Toledo y
= Las primeras aceitunas, Urquijo, marqués de Valdueza, supervi-
mas v s satodala cadena del negocio junto con
su esposa; su hijo Fadrique lleva la direc-
cién general; su hija Sonsoles, las rela-
ciones con los medios de comunicacién,
y Pedro corre con la parte finaciera. El
resultado son dos aceites, Marqués de
Valdueza y Merula, que se exportan a 2g
paises, y un vino Marqués de Valdueza
(con las variedades Syrah, Carbenet
Sauvignon y Merlot) que se exporta a
nueve paises; todos posicionados en las
mejores tiendas gourmet y restaurantes
de Espania y del mundo. El Club Gour
met de El Corte Inglés, La Mallorquina,
¥ los restaurantes Jockey, Zalacain o
Principe de Viana son algunos de sus
clientes junto a Dean and Deluca en
New York o Fortnum & Mason o Harvey
Nichols y Harrods en Londres o La
Grande Epicerie en Paris. La reconoci-
da Guia Periin considera sus vinos, que
han cosechado prestigiosos galardones,
como los mejores de Espania. Mientras
que sus aceites, muy apreciados en EE
UU, Alemania o Francia, han logrado
este ano el premio al Mejor Aceite de
Oliva Virgen Extra de Espaia en la cate-
goria frutado maduro, concedido porel
n Ministerio de Medio Ambiente. Todo
Syral. Cabernet-  un honor. Como también lo es contar
SanvignonyMerlof. con Dominique Roujou de Boubeg,
doctor en Enologfa en la Universidad
de Burdeos, para Ia direccién técnica de
sus vinos. O el hecho de que su nueva
almazara permita procesar las primeras
aceitunas en menos de una hora. Tec-
nologia, tradicién y nobleza, una férmu-
la infalible.

250 ml de nata liquida,
de canela,
la piel de 1 na'tala'jaT

Marqués de Valdueza,

"y

v ianza
en barricas de roble 2




Wlhuevos con pisto




