hoogvlakie] genaamd - dat zich uitstrekt
over een oppervlakte van 3,6 miljoen ha,
Waarvan 36 procent in Extremadura - in de
¥olgende 30 jaar 2 miljpen nievwe bomen
worden geplant. Yoor 1 kilo eikels eten de
dieren 3 tot & kilo gras dat tussen de eiken
igroeil. Orm het ecologisch evenwicht niet te
Werstoren, wordt het aantal varkens aange-
past aan de opperviakte.

L
OLUFOL

“"We moeten ons een beetje haasten”, zegt
Fadrique Alvares de Toledo, een elegant
geklede herenboer die me van bij de eersle
oogopslag doet denken aan schilderijen
met Spaanse edellieden van de zestiende
eeuw. Er dreiglt regen en dan moeten ze
stoppen mel oogsten.” Met "ze” bedoelt hij

Dliprenoaqgst bij Marques de Valdueza

de landarbeiders die tegen een hoog tempo
olijven oogsten. Snelheid i1s cruciaal omdat
een olijf sterfl zodra ze van de boom valt,
Het komt er op aan de vruchten zo snel
mogelijk naar de molen Lle vervoeren voor
verwerking tot olie. Het plukken gebeurt
machinaal maar toch z2in er veel handen
nodig. Een tractor zet een soort vork tegen
de stam en schudt de welig zwarte vruch-
ten dragende olijfbomen. Tegelijk word! de
boom omsingeld door arbeiders die met
een soorl buosmaaier waarop tritlende vor-
ken zijn gemonteerd de olijven doen val-
len op grote netten of zeilen, Die worden
na enige lijd samen geplooid en door een
tractor naar een laadwagen gesleept.

We zijn te gasl op de Finca Perales de Val-
dueza in de buurt van de oude Romeinse
stad Menda. De Romemen, we zullen ze
nog vaker tegenkomen. Waren win en
olijfolie niet @éen van de basisproducten van
de Romemnen? Meer dan 2000 jaar later 1s
dat hier niet veranderd.

Dit 400 ha grote landbouwbedrijf s el-
gendom van de markies de Valdueza. Hij
en zin zoon zijn afstammelingen van de
adellijke familie Alvarez de Toledo wiens
voorouders sinds het jaar 1000 mee de ge-
schiedenis van het |berische schiereiland
hebben geschreven. Je hebt een hele bi-
blictheekwand nodig om die fantastische
familiegeschiedenis te vatten. Zo maakten
leden van het Huis van Alvarez de Toledo
onder meer deel wit van het Hof van “onze”
Keizer Karel V die in Gen! werd gebaren.
Ze speelden heldhaftige rollen In de Re-
conquista en het verdrijven van de Moren,
onder meer b1 de bevriding van Granada
in 1492. De Alvarez de Toledo stonden dicht
bij Christofiel Columbus en diens ontdek-

king van Amerika,

Up een druilerige dag in november vertelt
Fadrique ons over de activiteilen die hij op
zijn Finca ontwikkelt: 200 ha olijven, 18 ha
wijngaarden, akkerland waarop groenten
en granen warden geteeld, weiden mel
runderen ook. De familie van markies de
Valdueza maakt al 500 jaar olijfolie. De
clieslageri] van Valdueza is met de tijd
meegegaan; in 2004 liet men op de plaats
van een 150 jaar oude pletmolen een

nisuwe inox-molen installeren die met-

Dghibe wam schiltorandd klowir loapd ud div pofs

een behoorde tot de mees! geavanceerde
in Europa. Onder de merknaam Margueés
de Valdueza maak! het huis producten van
topkwaliteit; het statige wapenschild met
kroon van de Alvarez ontbreekt niet op de
eliketten. De Merula [merel] olijfolie werd
geboren op verzoek van enkele chels die al
met Marques de Valdueza werkten an die
op 2oek waren naar een olijlohe mel een
gelijkwaardig smaakprofiel maar die in de
keuken zowel kan worden gebruikt voor
Koude als warme bereidingen. En wat voor
een slijlvolle en kunstzinnige verpakking

heett de Merula!

Wiin maken i1s hier een vri| recente actvi-
teit die pas 10 jaar geleden werd gestart, In
de bodega proeven we enkele wijnen van
Margues de Valdusza. Een topper is hun
rode mel blauw-grijs eliket, hun beste wijn
die (& in de gastronomie boetiek van het
bekende warenhuis Corte Ingles kunt ko-
pen voor 18 euro. Marques de Valdueza is
het resultaatl van een zorgvuldige blending
van cépages die op het domein worden
geteeld: Syrah, Cabernet-Sauvignon en
Merlot. Of het nu om productie van olijfolie
gaal of om wijnen: kwaliteit drijft hier bo-

vern in dil historische Huis van Yerirouwen.



