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La Asoclacién de Aceite de Oliva
Grandes Pagos de Olivar surgia, hace
aproximadamente tres afos, como una
entidad defensora de Tos aceites de oli-
va virgenes extra de altisima calidad.
Desde su mismu génesis, los tres
miembros fundadotes: Abbae de Quei-
les, Dauro y Marqués de Grifidn,
adoptaron como suyas las eternas cru-
zadas de Ta promocion, la difusicn, la
innovacion y la proteccion de la culm-
ra olefeola espafiola.

Ficles a su promesa inicial de ampliar
la Asociacion con un miembro mads al
afio, en 2008 va son seis los virgenes
extra que integran esie seleclo club.
Sin embargo, el ingreso no resulta na-
da sencillo, Los requisilos que cual-
quier candidato ha de reunir para po-
der ser definido como un aceite dc pa-
go ~término muy ligado al concepto
chateau vitivinicola- son muy estricios
y dificiles de alcanzar. Aunque son
muchas las solicitudes recibidas, no
siempre todas se ajustan a las bases.
De este modn y superando todas las
exigencias, un afio despuds, se unia al
club el virgen extra extremeiio Mar- |
qués de Valdueza.

A juzgar por [os precios que estas miir-
cas pueden alcanzar en los lincales
~por encima de los 14 euros el envase
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de medio litro (*)- resultaba inevitable
pensar que el acceso a esta Asociacion
linicamente iba a estar reservado a
aquellas firmas exclusivas de los cir-
cuitos sourmel ms elitists. El tiempo
se encargd de demostrar 1o contrario,
con la adhesion, el afio pasado, del zu-
mo de arbequinas de La Boella y lain-
carporacion, hace s6lo unos dias, del
2umo de picuales de Fuenroble,

Se trata de dos marcas de excelente ca-
lidad, como asf atestiguan los dos pre-
mios del MAPA recibidos por Fuenro-
ble en distintas categorias y el accésit
concedido a La Boells. Sin embargo.
sus precios son hastante mds asequibles
para el bolsillo medio, pues el envase
de medio litro ronda los 9 euros (¥).
Can esta diversificacion en la horquilla
de precios para unos mismos estinda-
res de calidad, se consigue que un sec-
tor mas amplio de los consumidores se
acerque a esla sana filosofia de vida,
proposito final de la Asociacion.

La pasada semana se “cntronizaba” al
nuevo miembro, en un almuerso cla-
borado por los chefs Javier Oyarbide y
David Mufioz. que se dieron cita en ¢l
restaurante madrilefio Principe de Via-
na donde les dieron la bienvenida, en
un acto del que Mercacei tuvo el pla-
cerde ser estigo.

(4} Be acuerdo a lu dlima aoalizacion de lo seccion Precing Al Dewll de exte Newsletter
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~ La Asociacion de Aceite de Oliva Grandes Pagos de
Olivar presento sus nuevas cosechas y dio la bienvenida
a un nuevo socio, el aceite Fuenroble

Lays chefs Javier Oyarbide (restanran-
te Principe de Viana) y David Mufioz
(restaurante DiverXo, Premio Cocinero
Revelacitn y Restsurante Revelacién
MudridFusicn “08) fueron los cocineros
seleccionados para la claborcion del
ment del almuerzo-presenlacion del
nuevo integrante de I Asociacion
Girandes Fagos de Olivar, dedicada a lu
promocicn deaceites de oliva virgenes
extra de alta calidad. El acto tuvo Tugur
¢l pasada dia 3 en el restauranie Princi-
pe de Viana de Madrid,

Para sumarse a esty moderna asocii-
cion, el aceite Fuenroble, pertenccien-
te @ la empresa Potos |0, 5.A., supe-
ré los exigentes requisitos solicitados
por Grandes Pagas de Ofivar, ¥ es
que todos los aceites de la asociacion
proceden de aceitunas recogidas en
sus propias fincas. fieles al concepto
chatean, adoprado del sector vitivi-
nicola, L:a nueva incorporacion,
el aceite Fuerroble, 5o elubora
scglin este concepto en fu
Sierra de Segura, localiza-
da en ef Parque Natural
homénimo de la pro-
vineia de Jaén,
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Asimismo. li recoleceidn de las acei.
tnas se roaliza durante €1 mes de no-

Las seis margas do aceite partenecientes ala
Aseciacitn Grandes Pagos de Olivar

MERCACEI, 10/16 de marzo 20028

viembre, en el gue se antepone lu cali-
dad de la oliva al rendimiento que se
obticne de ella. La frescura del peaire
estd gpurantizada por la normative de
Grandes Pagos de Olivar, que establece
que desde T recoleceion de la aceituna
hasta la elahorieidn del uceile ng pue-
den tramseurrir mas de dos o res horas,

Fuenroble, al igual que el resto de
SOCINS, S8 COMpromets o elguetar sus
botellas segiin las normis de la Asouia-
citin, marcando en lugar visible I fe-
cha die-cosecha, asi como o promocio-
nar lu calidad de estos aceites de oliva
virgen exlra, inicos en so elaboracidn.

L aceite Fuenroble pasa asi a for-
mas parle de Grandes Pagos de Olivar,
donde comparte protagonismn con
olras cineo marcas de aceite: Abbae de
Oueiles (Haciendd Queiles, $.1.00.
Daure (Bodegas Roda, S.A.). La Hoe-
fla (Moli La Boella, 5100, Marogieds de
Grifidn (Ribera de Posa, 5.L.) v Mar-
qués de Valdieeza (La Canaleja, S.1..);
todus cllas con ¢l objetive en comin
de continuar la promocion del aceite
de oliva virgen extra cspanol de alla
calidad en mercados nacioniles ¢ in-
ternacionales.
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