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El aceite de oliva
vy Paco Roncero

El éxito mundial de la
restauracion espanola es
el resultado de la
conjuncion de dos
estrellas, una materia
prima excepcional y
unos cocineros
excelentes. Es decir, sin
un buen producto, un
cocinero no puede
demostrar su valia y si
no existe un maestro en
los fogones, la mejor
materia prima puede

OLIVE OIL AND PACO RONCERO

The worldwide success
of Spanish restaurant
cuisine is the result of

a combination of
exceptional ingredients
and excellent chefs. For

8 without good produce,

chefs are unable to prove

I their worth, and without a

master in the kitchen,
even the finest ingredients
can seem insipid

defraudar. |

ALGUNOS DE LOS MEJORES ACEITES DE OLIVA VIRGEN EXTRA DE ESPAN!
s oL LA S bl oo 3 SOME OF THE BEST VIRGIN EXTRA OILS IN SPAIN

o Amarilla de Ronda, suave. www.amarilladeronda.com.
® Abbae de Queiles. www.colofruit.com.

o La Boella Premium. www.olilaboella.com.

o Carbonell Arbequina. www.carbonell.es.

¢ Dauro de Aubocassa. Rodau, S.L. Finca Aubocassa. # Carbonell Seleccion. www.carbonell.es.

Cami de Son Fangos, s/n. 07500 Manacor (Mallorca). ® Nanez de Prado. Avda. Cervantes, 15. 14850 Baena
= +34 971 183 011. (Cordoba), = +34 957 670 141,

¢ Marqués de Valdueza. www.marquesdevaldueza.com. ¢ Hojiblanca Seleccion. www.hojiblanca.es.

o Canoliva. Antonio Cano e hijos, S.A. Ctra. de la Estacion, s/n. @ Valderrama Ocal. www.valderrama.es.

14880 Luque (Cordoba). = +34 957 66 70 21.
o Castillo de Tabernas. www.castillodetabernas.com.
@ Amarilla de Ronda, intenso. www.amarilladeronda.com.
® Marqués de Griion. www.colofruit.com.
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