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Ya son cinco las marcas que forman parte de esta Asociacion

Grandes Pagos de Olivar presentd en
sociedad a su nuevo socio, La Boella

El pasado 26 de febrero, la asociacién Grandes Pagos de Olivar, creada con la finalidad de potenciar la cultura

oleicola en Espaiia, celebré la “entronizacién” del aceite de pago familiar La Boella (Moli La Boella, S.L.), que fue
proclamado, a partir de aquel momento y de manera oficial, como su nuevo miembro.

1 acto, que se celebrd
en el Casino de Ma-
drid, supone que ya
sean cinco los acei-
tes de oliva virgen
extra de alta calidad representa-
dos por esta la Asociacién, que
fue fundada por los propietarios
de las marcas Abbae de Queiles
{Hacienda Quelles, S.L.), Dauwro
(Bodegas Roda, S.A.) y Margués
de Grifion (Pagos de Familia
Marqués de Grifién, S.A.), y am- &
pliada, hace apenas un afio, con
la incorporacidn de la extremefia
Marqués de Valdueza (La Cana-
leja, S.L.), cuatro empresas inno- ¢+
vadoras que se han convertido en y
auténticos referentes del aceite de
oliva virgen extra espafiol de alta
calidad en los mercados naciona-
les e internacionales.

A pesar de lo que pudiera pa-
recer, lejos de tratarse de un club elitis-
ta con afdn de protagonismo y distin-
ciones dentro del sector del aceite de
oliva, la asociacion Grandes Pagos de
Olivar fue creada con la finalidad de
potenciar la cultura oleicola en Espafia,
una peticién exigida por muchos pero
satisfecha por muy pocos. Y no se trata
s6lo de una declaracion de principios,
sino que resulta ser una realidad mas
que palpable.

Asi, para difundir la cultura oleicola
en nuesiro pais mediante este evento, la
Asociacidn conté no sélo con el apoyo
de la prensa especializada, entre la que
se encontraba Mercacei, sino también de
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La asociacion Grandes Pagos de Olivar la componen ya cinco marcas: Abbae de Quesles (Hacienda Queiles,

S.L.), Dauro (Bodegas Roda, S.A.), Marqués de Grindn (Pagos de Familia Marqués de Grindn, S.A.),
Margués de Valdueza (La Canaleja, S.L.) y La Boella (Moli La Baella, S.L.).

todo tipo de publicaciones generalistas,
que son las que realmente llegan al gran
piiblico. De este modo, invitaron a todos
a un espectacular almuerzo en torno al
aceite de oliva, elaborado por el chef
Paco Roncero, dejando claro que nada
tenemos que envidiar de los aceites ita-
lianos.

Para concluir el acto, la Asociacion rin-
dié un sincero homenaje al maestro coci-
nero Pedro Subijana, en reconocimiento a
la vinculacién de su cocina con el aceite
de oliva espaiiol de alta calidad.
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La Boella, quinto miembro de la
Asociacidn

Para sumarse a la asociacién Grandes
Pagos de Olivar, La Boella ha necesitado
cumplir las rigurosas condiciones que la
normativa diseflada por el grupo exige a
todos sus miembros. Entre ellas, que su
aceite proceda de las aceitunas de sus pro-
pias fincas y esté elaborado en la misma
propiedad. En el caso del nuevo socio, La
Boella, se trata de un aceite de pago fami-
liar procedente de los olivos situados en la
finca La Boella (Tarragona), cultivados




Josep Baiges, gerante de Moli La Boella, S.L., agradecif r:'ﬁﬁ-%

segiin el método superintensivo, algo que
diferencia a esta marca de los oiros socios
-al igual que Abbae de Queiles destaca por
ser el Onieo de cultivo ecoldgico-.

Por otro Tado, las aceitunas deben ser
recogidas en su momento Gplimo de ma-
duracion mediante meétodos que no da-

fien ni el fruto ni ¢l drbol, ¥ elaboradas
de inmediato con sistemas que permitan
un adecuado control de calidad en todas
las fases del proceso. Ademnds, La Boclia
se compromete a etiquetar sus botellas
conforme a las reglas diciadas por la pro-
piat Asociacidn, marcanda en un lugar vi-

Humeroso piiblico asistif a la entronizaci

de Lg Boellay al homenaje a Pedro Sul

elaborado por Paco Roncere, chef del Casina de Madrid.

Boella, Sc trata de La Boella Premiuim -
un virgen extra arbequino-, La Boella
Arbosana -virgen extra sin filrar 100%
arbosana- y La Boelln Koromerki -aceite
de oliva virgen extra, 100% koroneiki-,
todos elios obtenidos de olivas de pro-
Gn integrada

Actualmente, La Boella estd presente,

duc

anivel eurapeo, en pafses cormo Inglale-
sra, Holanda, Ttalia, Bélgica y Alemania.
Con la calidad de su producto, y apova-
du por lu experiencia de sus socios en
Grandes Pagos, la empresa se plantea
como proximos mercados los paises
ndrdicos v el sudeste asidtico. Segin Jo-
sep Baiges, ya
gue con un importador muy pequeiio
¥ queremas ser més fuertes. China es
un refo ¥ en Estados Unidos tenemos
que empezar a trabajar”,

stamos en Japdn, aun-

Asociacidn Grandes Pagos de
Olivar

La asociacidn Grandes Pagos de Oli-
var fue creada con la finalidad de po-
tenciar la culiura olefcols en Espad
in contar con ningn tpe de apoyo ns-
titucional, estd paseando por el munde
1a excelente calidad de los aceites pa-
rios, dignificando asi a wdo el sector
espafiol, de manera mds o menos direc-
ta. Para ello, no ha dudado en adoptar
las estrategias de expansion del vino, un
producto hermano del que se pueden apro-
vechar muchas sinergias, como puede ser
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la afiada, por la que Grandes Pagos de Oli-
var aposté para distinguir unas campafias
de otras. Tal es su compromiso con la di-
fusién de la cultwra oleicola, que sus
miembros na pretenden guardar pars sf el
secreto de su excelenciu, sino que ahren
las puertas de sus almazaras a odos ague-
llos que guieran coneeer de primera mano
cidme se elaboran estos productos,

Segtin comentd Alfredo Barral (Ha-
cienda Queiles, S.L.) durante el acto, las
puertas de la Asociacion estin abiertas z la
incorporacién de nuevos miembras, siem-
pre ¥ cuando compartan ¥ cumplan su for-
ma de pensar y trabajar, encaminada hacia
un mundo de excelencia y alta calidad.

Alfredo Barral, gerente de Hacienda Queiles, S.1.,
entidad fundadora de Grandes Pagos de Olivar,
manifestd que las puertas de [a Asociaclon estan
abiertas a aquellos qus compartan su filosafia. Eso
si, a razéin de un miembrao nuevo al afio.

sible la fecha de la campana, ¥ a
defender y propagar la calidad de
estos aceites.

Por su parte, Josep Baiges, geren-
te de Moli La Boella, comentd a
Mercacei que formar parte de esta
Asociacion, que tieng una lista de
espera de 15 marcas, “es un gran
orgullo”, ya que pertenecer a clla
supone “‘afianzar una lanza para
mantener la calidad del producto
v de nuestro proyecto”. Ademas,
¢l apoyo de Grandes Pagos de
Olivar implica “estar presenies
en grandes certdmenes mundia-
les de gastronomia, como Ma-
drid Fusion, cosa que para una
empresa pequefia como la nues-
tra, con un volumen lan peque-
fio, serfa muy dificil”. Molf La
Boella produce una media de
150.000 liros anuales de los que
40.000 son envasados con su
propia marca, seglin nos comen-
6 Baiges.

El nuevo socio ha aportado
elementos nucvos a la Asociacion: es el
tinieo miembro que cultiva sus olivares
seglin el método superintensivo, y ha
propiciado la entrada en este selecto
“club” de dos variedades de aceite: el de
aceituna arbosana y ¢l de koroneiki. Y
es que esta empresa tarraconense produ-
ce tres variedades diferentes de aceites,
englobadas todas ellas con la ensefia La

1 )
ana, pudiendo degustar el extraordinario almuerzo

Aungue. eso sf, lo hard a razén de un

miembro por afio.

Tos estatulos de Grimdes Pagos se resu-
men en siele punios;

» La promocion de los aceites de oliva
virgen extra espafioles de alta calidad,
con acusada personalidad, dentro def
respeto por el termifio del que nacen.
La defensa y la propagacion de las
cualidades de estos aceites de oliva
virgen exira en todos los foros, espa-
finles e intemacionales.

+ La recuperacién y puesta al dia de las
mejores tradiciones del olivar y del
aceite de oliva virgen extra en Espafia.

« El avance cicntffico y téenico en las

précticas de cultivo ¥ elaboracidn,

siempre encaminado a la obtencitn
de aceites de cliva virgen exira natu
rales ¥ nobles.

Tl intercambio constant

enire. sus

miermbros de sus experiencias en cul-

i} el olivar, molienda y extraccién
del uceite, con el fin de enriquecer el
acerve comin de los conacimientos v
promover la mejora constante de su
Tabar.

« Asumir la estion y la defensa de los
objelivos de In Asociacion,

* El nimero de miembros serd de cardc-
ter limitado y la incorporacion de
cada nuevo miembro, aprobada por la
amplia mayoria de los socios.

dia Gonzdler




