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Semanal de Aceites y Grasas

Entregados en Caceres los premio

il

Extrema Seleccion

Las entidades pacenses Sociedad
Cooperativa Olivarera de Cabeza
del Buey y Sefiorio de Hinojales de
Badajoz han sido las ganadoras de
la X Cata-concurso de Aceite de
Oliva Virgen Extra Extrema Selec-
cién que organiza la Consejeria de
Agricultura y Medio Ambiente ex-
tremefia con la colaboracién de
Caja de Extremadura en sus cate-
gorias de produccion ecoldgica y
convenecional.

El consejero de Agricultura, José
Luis Quintana, y el presidente de
la entidad financiera, Jestis Medi-
na, fueron los encargados de entre-
gar los galardones el pasado 2 de
mayo en el Palacio de Mayoralgo
de Cdceres.

En la categoria de produccién
convencional, el primer premio fue
para el aceite Sefiorio de Hinojales,
de la empresa del mismo nombre.
El segundo lugar correspondié a
Pago de los Baldios de San Carlos,
de Pago de los Baldios de San Car-
los, S.L. (Miajadas del Tiétar, Ca-
ceres), mientras que el tercer pre-
mio ha correspondido a Marqués
de Valdueza, de La Canaleja, S.L.
(Don Benito, Badajoz). A esta cate-
goria habian concurrido un total de
13 aceites regionales.

En la categoria de produccidn
ecoldgica, el primer premio recayd
en la Sociedad Cooperativa de Ca-

beza del Buey, mientras que el se- |
gundo fue a parar a Jacoliva, de |
Jacoliva, S.L. (Pozuelo de Zarzén,
Ciéceres) que el afio pasado se alzd
con el primer puesto. Como aceites
ecoldgicos, sélo estas dos empre- !

sas habian presentado sus produc-
tos al concurso.

Segtin José Luis Quintana, el ob-
jetivo de este certamen regional es
reconocer el esfuerzo de los pro-
ductores para aumentar la calidad
del aceite producido en Extremadu-
ra, as{ como premiar los resultados
obtenidos como fruto de ese esfuer-
zo y de la aplicacidn del Programa
de Mejora de la Calidad de la Pro-
duccion del Aceite de Oliva.

Por su parte, el gerente de la coo-
perativa de Cabeza del Buey, Javier

Ferndndez, indicd que este aceite,.

que ya ha recibido varios premios,
se caracteriza por su sabor “amar-

R ——————————

go, frutado y picante”. La coopera-
tiva ha recolectado en la campana

2006/07 un total de 3.200 toneladas
de aceituna que produjeron 710 t.
de aceite de las que 68 t. fueron de
produccién ecoldgica.

El otro ganador, el aceite Sefo-
rio de Hinojales, en cambio, es de
sabor dulce, segiin explicé el res-
ponsable de la empresa, Diego Bi-
jeriego, quien sefialé que es la pri-
mera vez que la empresa se presen-
ta a un concurso de este tipo.



