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PISTAS GASTRONOMICAS : . : - |
Mas amargos que afrutados, 10 aceites de oliva de 2006

MARQUES
DE VALDUEZA

Aceitunas: hojiblanca,
morisca, arbequina y
picual. Precio: 13,30.
Notas de tomate y ve-
getales suaves. Gusto
limpio a almendras
sobre un amargor li-
gero con notas pican-
tes y almendradas.

 PISTAS GASTRONOMICAS , . , i
Mas amargos que afrutados, 10 aceites de oliva de 2006

3. C. CAPEL vo enlos olivares con regadio. A grandes ras-  tados, en botellas de disefio, con indicacion ~ némicas. Algunos corresponden a partidas
20s, en los virgenes extra de mayor calidad ~ de las variedades de aceitunas yla fecha de  seleccionadas. Otros son aceites de finca o

a prolongada sequia de la campafia prevalecen los aromas a hierbas recién cor- la afiada. Marcas con collarines o contraeti- ~ de hacienda agricola provenientes de los oli-

I 2006 que culminG con un otofio tem-  tadas, a tomates madurosy amanzanas ver-  quetas que especifican sus caracteristicas  vos de sus propietarios. Un fiel trasunto del
plado ylluvioso, ha dado lugar en Es-  des, con finales de boca en los que no faltan ~ sensoriales. Auténticas fichas de cata que  concepto vinicola chateau francés, en ver-

pafia a aceites amargos conmenor gradode  los dejes a alcachofas y a higuera. Aceites, ~ detallan las aceitunas con que han sido ela-  sién olivarera, en el que la calidad prevalece

afr que en otras das,sal-  delaultima cosecha, cadavezmejor presen-  borados y facilitan recomendaciones gastro- ~ sobre el rodillo de las cantidades.
CARBONELL o DAURO ABBAE DE QUEILES CASTILLO DE CANENA HACIENDA IBER
PRIMERA CAMPANA Aceitunas: hojiblanca, Aceitunas: RESERVA FAMILIAR Aceitunas: arbosana.
Distintas variedades. arbequina, koroneiki. arbequina. Aceitunas: picual. Precio: entre 12

Precio: 13,95 euros. Precio: 12 euros. Precio: 15,50 euros. Precio: 18 0 20 euros. Y 14 euros.
Huele a tomates fres- Aromas potentes a al- Notas marcadas de Tomate y manzanas Afrutado intenso con
cos, a hierbas y tallos cachofa, cardo y toma- Jjudias verdes y toma- verdes, con dejes de abundantes aromas

tes maduros. Resulta
dulzén, amargo y sua-
vemente picante en
la boca, con gusto a

de alcachofas. En la
boca resulta dulce, al-
mendrado, fresco, li-
geramente amargo y

tes verdes; fondo de
notas herbaceas. Sua-
Ve, con una expresivi-
dad media y un fondo

tomatera y piel de li-
mén. Dulce, con un fi-
nal amargo y afruta-
do intenso, con notas

vegetales, tomate ver-
dey manzana. Es dul-
zOn y suavemente
amargo, con delica-

poco picante. dulz6n a tomate. hierbas y a manzana. de nueces frescas. das notas picantes.
LA BOELLA- H. FUNCUBIERTA VALDERRAMA MARQUES MARQUES
PREMIUM Aceitunas: picual, Aceitunas: DE VALDUEZ DE GRINON
Aceitunas: arbequina. arbequina, hojiblanca hajiblanca. Aceitunas: hojibl

picual,
arbequinay manzanilla.
Precio: 14 euros.

Afrutado limpio con
dejes de alcachofas y
cardos. Muestra un
amargor intenso con
un final de boca bas-
tante picante.

‘morisca, arbequina y
picual. Precio: 13,30.

Precio: 10,27 euros. y ocal. Precio: 5 euros. Precio: 9 euros.

Aroma a tomate ra-
1lado, con notas vege-
tales, alcachofas y
cardo. Enlaboca, en-
trada dulzona, con
un fondo picante y fi-
nal menos intenso.

Muy frutal y aromati-
co. Olor a tomates ver-
des, notas de aleacho-
fas y cardos. Entrada
dulce que se torna pi-
cante con un fondo
suavemente amargo.

Huele aborrajas, orti-
gas, albahaca y hojas
verdes. Gusto a toma-
te, borrajas y cardo,
con notas almendra-
das y un final suave-
mente amargo.

Notas de tomate y ve-
getales suaves. Gusto
limpio a almendras
sobre un amargor li-
gero con notas pican-
tes y almendradas.




