Almazaras
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Finca Perales de Miraflores

06800 Mérida. Badajoz
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Breve historia de la industria

Empresa de cardcter familiar. En el afio 2004 adqui-
rieron la nueva almazara y lanzaron ung nueva marca
Marqués de Valdueza. La superficie dedicada dl olivo
es de 200 Ha. La distribucion es selectiva, tiendas
gourmet y delicatessen.

Caracteristicas de Ia industria

Linea continua de dos fases. Posee tres decanters. Al-
macén, envasadora y comercializadora.

Proceso de produccién

Fases de recoleccién y transporte; recepcidn de mate-

Guia del Aceite
de Oliva
Virgen Extra
v La Aceituna
de Extremadura

rig prima. Limpieza, favado, pesado y almacenamiento.
Molienda y batide de la pasta. Extraccién sdlido-iquido
¥ separacidn de los fases liquidas. Almacenamiento, con-
servacidn, envasade y comercializacion del aceite.
Capacidad de produccitn

35.000 kg/dia.

1.500.000 kg /afio.

Mercados

Nacional 35% (tiendas gourmet-delicattesen).
Internacienal 65% (tiendas gourmei-delicattes: Francia,
Suecia, Alemania, Reino Unidlo, Bélgica, fapdn, USA, Ca-
nadd, Brasi).

Tipo de aceite producido

Preduccion convencional.

Aceite de oliva virgen |00%

Mareas de aceite virgen extra
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Tipo de aceite
Aceite de Qliva Virgen Extra

Fabricante

La Canaleja, SA. pag 165.

Variedad de aceituna empleada
Multivarietal.

Morisca, Picual, Hojiblanca y Arberquina,

Zona de produccién

Vegas del Guadiana. Badgjoz.
Caracteristicas de 1a zona de produccién
Fecha de recoleccin: noviembre.

Forma de recoleccidn: manual-mecdnica (vibrador).
Breve cata organoléptica:

Frutado intenso, sabor almendrado, manzana, tomate,
hierba fresca. Largo en la boca, ligero amargor y
punto final picante. Color verde oro.

Tipo de envase

Vidrio 250 y 500 ml.

Tipo de cierre

Vertedor y metdlico.

Produccién anual

27.000 kg.

Premios

Alernania “Oleo 2005” (revista Derfeinschnecker).
“L ‘Extravergine 2006”.



