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MARQUES DE VALDUEZA
ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

PUNTUACION 8,5

De acuerdo con la descripcion del panel de catadores el perfil del aceite es el siguiente:
Aceite sin ningun defecto y con atributos positivos de frutado de aceituna verdes, con
notas de hierba fresca, almendra verde, frutos secos, almendrado. Posee un ligero
amargor muy agradable y una nota de picante.

Quien lo produce y donde e

< . Marqués de Vald
Producido en la finca "Perales de Miraflores”, en i

Extremadura en el sur oeste de Espafia, en las
proximidades de Mérida en una finca dedicada al cultive
del olivo desde hace muchas generaciones.

El olivar cuenta con doscientas hectareas, con unas
condiciones climatoldgicas y del suelo idoneas para el
cultivo de las cuatro variedades de aceituna: Arbequinz
Morisca - de origen Extremenio Picual Hojiblanca con un
sistema de cultivo innovader y seguimiente permanente
de la evolucién del drbol y |z aceituna. Creemos en la
impertancia de un fruto sano como medio indispensable
para obtener un aceite de oliva virgen extra de maxima
calidad cuentan con un asesoramiento de expertos en el
cultivo del olivar.

La Almazara

Recientemente remodelada, cuenta con los ultimos avances tecnolégicos para la
extraccion y conservacion del aceite de oliva virgen extra "MARQUES DE VALDUEZA". En
ella se procede a la extraccion, almacenamiento y embotellamiento de nuestro aceite de
oliva virgen extra. Nuestro dnico objetivo es la maxima calidad. Para ello el cuidado del
fruto en la recepcién, la molienda inmediata, le extraccién en frio, |a limpieza y las
perfectas condiciones de almacenamiento, son vitales. Contamos con un maestro de
almazara altamente cualificado, que controla permanentemente todo el proceso.

Objetivo:
¥ Mixima calidad
frente a
rendimiento
graso

Direccién Ofivar y Almazara: Finca Perales de Valdueza Carretera A-5 Kmt. 360 Mérida - Badajoz
Teléfono: 91-3191508  Fax: 51-3084034 E-mail: fadrique@marquesdevalduezs.com Web: www.marquésdevaldueza.com



