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La excelencia y el paladar, senas
de su aceite de oliva virgen extra

El aceite de oliva virgen extra Marqués de Valdueza se obtiene tras un riguroso y estricto
control de todo el proceso, desde la recoleccion de la aceituna hasta el envasado. Al poseer
almazara propia elabora el aceite inmediatamente, asegurando asi la méxima calidad, obtenien-
do un aceite sin defectos ni alteraciones, con una excelente fragancia y sabor afrutado.



