ESPECIAL COCINA Y VINOS

Diez estrellas de los fogones y sus recetas
para principiantes con aspiraciones. Los vinos
espafoles amplian horizontes. Revolucién
en el olivar. Memoria del paladar, por Vicent.
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GASTRONOMIA

PRIMERA PARADA.
El olivo y su cuidado
es la primera fase del
cambio. En la foto-
afia, un olivo cente-
m un campo de
Zuheros (Cordoba).

El microcosmos del aceite de oliva
bulle en plena efervescencia. En estos mo-
mentos, cosecheros, elaboradores, consu-
midores y cocineros parecen predispues-
tos a recorrer nuevos y apasionantes ca-
minos. Si en el sector oleicola espariol se
palpa una decidida voluntad por seguir
mejorando calidades, en el mundillo gas-
tronomico se aprecia una pugna por saber
v entender mas de los aceites de oliva. An-
tes que una moda, se trata de un empeno
colectivo que ha contagiado a medios de
comunicacion, a una parte de la clase mé-
dica y a ciertos sectores de la hosteleria.

En el mercado espanol -algo impensa-
ble hasta hace poco tiempo- se localizan
va botellas con la fecha de afiada. y marcas
con collarines v contraetiquetas que espe-
cifican sus caracteristicas sensoriales.
Auténticas fichas de cata que detallan las
aceitunas con las que han sido elaborados
v hasta facilitan recomendaciones gas-
tronémicas. “En Espana, el aceite de oliva
se encuentra en la misma situacion que
estaba el vino hace 20 anos”, afirmaba en
2002 Marco Mugelli. sabio oleicola floren-
tino que asesora al marqueés de Grinon en
la finca toledana Capilla del Fraile.

Precisamente de Carlos Falco y de un
escueto grupo de productores depende la
asociacion Aceites de Pago, punta de lan-
za de los aceites de oliva espanoles. Acei-
tes de finca o de hacienda agricola que se
elaboran exclusivamente con los olivos de
sus propietarios y en los que la calidad pri-
ma sobre el rodillo de las cantidades. Un
fiel trasunto del concepto vinicola cha-
teaux frances, y adaptado, en version oli-
varera, por este grupo de élite que compo-
nen cuatro inicos miembros -Marqueés de
Grinon (Toledo), Dauro (Girona y Mallor-
ca), Abbae de Queiles (Navarra) y Mar-
queés de Valdueza (Extremadura)-, al que
se sumara La Boella, almazara catalana,
antes de que concluya este ano.



