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Un aceite con estirpe

La familia Alvarez de Toledo saca al mercado 20.000 botellas del producto
Marqués de Valdueza, procedente de una finca de las cercanias de Mérida

REDACCION Badajoz

La familia Alvarez de Toledo
representa una de las generacio-
nes aristocraticas mas importan-
tes de Espana. Este apellido, a tra-
vés de las numerosas ramas fami-
liares, entronca con el Ducado de
Alba o el de Medina Sidonia.

En la actualidad, los Alvarez de
Toledo han aprovechado las fin-
cas que poseen en Extremadura
para embarcarse en la comercia-
lizacién de aceite de primera cali-
dad, algo similar a lo que han
hecho otras importantes familias,
como es ¢l caso del marqués de
Grinon. Carlos Faleo elabora acei-
te en una finca de la provincia de
Toledo bajo la marca Quinto Capi-
lla de Fraile.

Los Alvarez de Toledo han

sacado al mercado una produc-
cion limitada de 20.000 botellas
de un aceite de oliva virgen
extra que lleva el nombre Mar-
qués de Valdueza, procedente
de los olivos que 1a familia posee
en las cercanias de Mérida des-
de hace varias generaciones.
Segin los responsables de la
marca, se trata de «un olivar de
200 hectareas, en donde el con-
trol sobre todo lo que se hace ase-
gura la perfecta conservacion
del medio ambiente, al ser res-
petuosos con la naturaleza. De
igual manera, se garantiza la
absoluta trazabilidad del pro-
ducton. :

Segin explicé a Efe el director

gerente de la empresa, Fadrique
Alvarez de Toledo, el objetivo es
conseguir un «puro zumo de acei-
tunase utilizando modernas tec-
nologias, respetuosas con el
medio ambiente. Ademas, anadié
que esperan tener finalizada para
agosto de este afio una nueva
almazara.

Inversidn

Esta instalacion estara ubicada en
la misma finca Perales de Mira-
flores donde la familia Alvarez de
Toledo cuenta con las variedades
de olivo morisea, arbequina, picual
v hojiblanca y contara con una
inversion de 700.000 euros. A pesar
de que este afo sdlo saldran 10.000
litros (las botellas son de medio
litro), Alvarez de Toledo sefialo
gue en el plazo de unos diez anos
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esperan tener una produccion
maxima de 200.000 litros. «Conta-
mos con la colaboracion del cor-
dobés Cristino Lobillo, uno de los
mayores expertos de aceite de oli-
va de Espana, quien coge mues-
tras de las aceitunas, realizando
una cata desde el punto de vista
organoléptico y quimico para deci-
dir el grado de madurez y de reco-
gida optima de cada variedad»,
explico.

El responsable del proyecto
explico que otra de las caracteris-
ticas del producto es que la cose-
cha de las aceitunas se realiza
«antes de lo que es habitual», a lo
largo del mes de octubre, ya que

“aungque Se recoge menor canti-

dad, la calidad si es mayor». Otro
de los objetivos de la familia
para esta finca es organizar visi-
tas a la explotacion y a la nue-
va almazara, en la que se reali-
za la molturacion en frio (para
que el producto no pierda cua-
lidades), para explicar a los inte-
resados todo el proceso de ela-
boracién del aceite, asi como
ensenar los olivos de la finca,
algunos centenarios.

Alta gama
Este aceite de oliva virgen extra
Marqués de Valdueza estara des-
tinado a una clientela selecta,
por lo se vendera en tiendas
gourmet o delicatesen del tipo
La Oleoteca, Gold Gourmet, la
Tienda Gourmets de El Corte
Inglés, entre otros estableci-
mientos y tendra un precio apro-
ximado de diez euros la botella
de medio litro. «Se trata de un
producto de una altisima calidad
y un gran valor anadido, por lo
que nuestro objetivo no es ven-
derlo en cualquier supermerca-
do», senald Alvarez de Toledo,
quien senald que, a pesar de la
produccion que aiin es muy limi-
tada, ya exportan, en este misma
linea, a Canada, Estados Unidos,
Reino Unido o Austria. Por otro
lado, la familia no descarta elabo-
rar vino a medio plazo, va que en
la misma finca cuentan con 50 hec-
tareas de vinedo y «es posible que
entremos en este segmento en el
plazo de cuatro o cinco afios». En
la actualidad, existe un proyecto,
en fase de estudio, para la cons-
truccidn de una bodega propia.




