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Un aceite extremeno en un envase muy especial
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En la imagen no se ve un mirlo blanco, pero el contenido silo es. Un nuevo aceite
ve la luz, y nosotros vemos también la luz al saborearo, ya que no, no es un aceite
cualquiera. El lanzamiento de MERULA, que asi se llama el producto, se acaba de
producir: es un nuevo aceite de oliva virgen extra, el cual se cultiva, produce y
embotela en la finca Perales de Valdueza, en Mérida. En suma, todo un aceite
extremefio.

Segun nos comunican los propios fabricantes, "el proceso de produccion es
extremadamente exigente y por tanto los aceites de oliva de nuestra almazara
siempre son de una calidad esmerada. Trabajamos con cuatro variedades de
aceituna para extraer un aceite de oliva vigen extra que ya forma parte de las
recetas de reconocidos cocineros de varios paises y del uso habitual de grandes
conocedores en muchas capitales del mundo. Las variedades que utiizamos son:
Arbequina, Hojiblanca, Picual y Morisca. Esta ultima es propia de muy pocos parajes
de Extremadura y estaba en vias de extincion en kb zona, hasta que el Marqués
de Valdueza y su asesor, el reconocido oledlogo, Dr. Cristino Lobillo, decidieron
recuperara como elemento fundamental de los coupages elaborados en el pago del
Marqués de Valdueza, el cual da el sabor suave, profundo y amplio que distingue
nuestros aceites de los demas”.

Como reconocimiento de la altisima calidad organoléptica de MERULA, el panel de
cata reconocido por el Consejo Oleicola Internacional en Cordoba, el pasado 9
de enero, dio una calificacion de 8,2 de los 9 puntos posibles para esta nueva

generacion de aceite de oliva virgen extra".
™HMOBIUS Awards

Asimismo, un aceite excelente exige un envase de una calidad pareja y después de
varios meses de trabajo con nuestros disefiadores londinenses, hemos desarrollado
una lata comoda de manejar, en tamafios de medio, dos y medio, y cinco litros, y
con un disefo galardonado con el prestigioso primer premio de Ios MOBIUS
AWARDS en Los Angeles, California. Conocido como “los Oscar del disefio”, el
primer premioc MOBIUS nos enorgullece, ya que pocas veces esta estatuilla
mundialmente reconocida se ha dejado caer en manos espanolas.

Con MERULA, hemos conseguido obtener un magnifico producto, elegantemente s
envasado, cuya relacion calidad-precio lo hace ideal tanto para chefs de alta cocina
como para el empleo en las casas de las familias mas exigentes”.

La informacion sobre la cata en la que se obtuvo tan buena puntuacion es la siguiente:

"En este panel de cata reconocido por el COI se ha recibido una muestra de aceite de oliva vigen contenida en un recipiente
de vidrio color topacio de 250 ml. En cuya etiqueta se lee textualmente: “Aceite de oliva vigen extra marca Merula. Campanfia
2006/07. Enero 2007" ]

Convocado el panel la muestra se somete al método de VALORACION ORGANOLEPTICA DEL ACEITE DE OLIVA VIRGEN, COI/
T.20/ Doc. N° 15/Rev. 1 20 de noviembre de 1996 °.

De la puntuacion obtenida en el panel y con una Mediana del defecto igual a cero y una Mediana del atributo frutado mayor de
cero, el acette obtiene la valoracion de: ]

ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA. PUNTUACION 8,2

De acuerdo con la descripcion del panel de catadores el perfil del aceite es el siguiente:

Atributos positivos de frutado de aceitunas verdes, con notas de hierba fresca, aimendra verde, frutos secos, almendrado.
Posee un amargor muy agradable y ligero toque de picante. No se detecta ningtin defecto.

El precio de venta al plblico es de 7 euros aunque hay promociones en los que se puede obtener mas barato.
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