RESTAURANTES

Vinagre Marqués de Valdueza

CARLOS MARIBONA ABC_ES / MADRID
Dia 19/04/2013 - 07.59h

Elaborado con el método tradicional conocido como estilo Orleans
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Aceite y vinagre de gran calidad

La familia Alvarez de Toledo elabora en su finca de Extremadura vinos y aceites de mucha calidad
bajo la marca Marqués de Valdueza.

Ahora han sacado al mercado un vinagre muy especial cuya elaboracion comenz6 en el afio 2007,
cuando separaron unos tres mil litros de su vino tinto para dedicarlos a este fin.

Han utilizado el método tradicional conocido como estilo Orleans, mas lento pero que proporciona
mayor calidad. A continuacién pasé 20 meses en barricas de roble de cuatro afios para lograr un
vinagre complejo y con muchos matices.

El coupage definitivo se realizé mediante cata, con vinagres de cabernet sauvignon, syrah y merlot.
Por tltimo, cuando el en6logo de la bodega consider6 que habia llegado a su maxima expresion se
clarifico, se filtré y se embotell6.

El resultado es un vinagre de excepcional calidad, limpio y brillante, con color miel, aroma intenso,
complejo y especiado. En la boca presenta toques de almendra, regaliz y citricos.

Precio de la botella de 250 ml.: 7,50 euros. www.marquesdevaldueza.com



