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Plusieurs variétés, de5$a93$

~ HUILE DE TRUFFE
Produit artisanal, produit en Blanguon fappele ccr:nmunémant
coopérative, 1/2kg de figues « truffe du Périgord », c'est en .
pour une b{:;u teille de 250 mi Provence, terre natale de Truffiéres
19.95 5 . ] de Rabasse, qu'on récolte B0 % de
d la production francaise de Tuber
melanosporum| Appelée aussi
«truffe noire», c'est la plus
savoureuse et la plus parfumeée des
truffes. La truffe est un champignon
souterrain qui vit en symbiose avec
certains arbres, comme le chéne.

el 16,95 ch.
L -+ VINAIGRE DE VIN ROUGE
BIOLOGIQUE L'ESTORNELL

(375 ml) Provenance Espagne.
Cépage: Grenache, De teinte rose
cuivrée avec des nuances orangées,
ce vinaigre est intense et peu acide,
Produit naturel vieilli dans les f(ts

! 2 de chéne pendant plus de 20 ans.
Toe - 12,95 §

MOUT DE FIGUES

HUILE D'OLIVE EXTRA VIERGE
MARQUES DE VALDUEZA (500 ml)
Cette huile a été selectionnée parmi
S e s ymenn les 12 meilleures huiles extras vierges
Y oy au monde. Faites d'olive Morisca, une
variété trés rare, elle est cueillie 4 la
main et pressée dans les 45 minutes,
Saveur fruitée et aromatigue.

21,95 %




